«Virqile » Rouge 2000 — 1¢© mise A.0.C COTEAUX du LANGUEDOC
A.0.C

Cépages : 40% Carignan, 30% Grenache, 30% Syrah
Elevage : 9 mois cuve béton, 3 mois bouteilles
Présentation : bouteilles sérigrafiées, caisses de 12 .
bouteilles 0.75I

A proposer : dés septembre 2001

A garder : 8 ans

Température de service : a partir de 16°C
Service : légere aération
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13 % Vol PRODUIT DE FRANCE 0,751
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