«Virqgile » Rouge 2000 - 2¢™ mise A.0.C COTEAUX du LANGUEDOC

Cépages : 70% Syrah, 30% Cinsault ,
Elevage : 3 mois cuve béton, 18 mois en
barriques, plus de 3 mois bouteille
Présentation : Caisses bois de 12 bouteilles
0.75I dans un papier de soie bleu nuit

A proposer : a partir de septembre 2006

A garder : 10 a 15 ans

Température de service : a partir de 17°C
Service : aération importante (3 a 4 heures)
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DOMAINE

VIRGILE JOLY

Coreaux du Languedoc

APPELLATION COTEAUX DU LANCUEDOC CONTROLEE

2000

DEUXIEME MISE

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
VIRCILE JOLY VICNERON SAINT-SATURNIN-DE-LUCIAN $472%

PRODUIT DE FRANCE 150 MJ

14% vol
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